CATALOGO DE
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Orfeu nacié del amor a la naturaleza

dadero.

y de la busqueda por lo bueno, bello y ver-

Buscamos la perfeccién desde la Semilla hasta la taza, porque sabemos que el

Cuidado con cada detalle hace la diferencia en la calidad de tu café.

En terroir privilegiado de suelo volcanico, en el Sur de Minas Gerais y en la Mo-

giana Paulista, producimos cafés de la forma méas pura posible, respetando los ci-

clos de la naturaleza. Inspirados por la figura de un Jequitiba milenario, que vive

en una de nuestras haciendas, nuestros profesionales cultivan el café brasilefio

mas premiado del mundo, con la dedicacién de los apasionados.

EL CAFE BRASILENO
MAS PREMIADO
DEL MUNDO.

31 VECES VENCEDOR
“"CUP OF EXCELLENCE"

10 VECES VENCEDOR
“"AROMA BSCA"”

3 VECES VENCEDOR
“"COFFEE OF THE YEAR"

CATEGORIAS BSCA
DE CALIDAD EN CAFE

ESPECIAL

GOURMET

/ SUPERIOR
/ TRADITIONAL

PARA SER UN CAFE ESPECIAL
(SPECIALITY COFFEE), ES NECESARIO:

Estar libre de impurezas y defectos. Tener atrib-
utos sensoriales diferenciados. Tener més de 80
puntos en el anélisis sensorial. Respetar criterios
de sostenibilidad ambiental, econémica y social.
Tener rastreabilidad certificada. Buscar continua-

mente la excelencia.
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Orfeu Fuerte

Elaborado con granos de la mas alta categoria de calidad

en cafés — |a Especial -, Orfeu Fuerte es un café con cuerpo,
de cuerpo cremoso, dulzura media, acidez baja, finalizacién
persistente 'y marcada. Presenta sorprendentes notas
aromaticas de frutas secas, especiarias, cacao y nueces.

De torrefaccion oscura, su intensidad es equivalente a 10.

Disponible en las versiones: ® Capsulas compatibles Nespresso®

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Orfeu Intenso

Elaborado con granos de la més alta categoria de calidad en

cafés — la Especial -, Orfeu Intenso es un café con cuerpo,
de aromas marcados de chocolate y de caramelo tostado.
Presenta cuerpo cremoso, dulzura alta, acidez delicada y
finalizacion persistente y placentera.

Su torrefaccion es oscura y su intensidad es equivalente a 8.

Disponible en las versiones: e Granos
e Tostado y molido
* Capsulas compatibles Nespresso®
* Capsulas compatibles Dolce Gusto®
* Drip Coffee

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Orfeu Clasico

Elaborado con granos de la mas alta categoria de calidad

en cafés — la Especial -, Orfeu Clésico es un café equilibrado
de aromas complejos, con notas frutadas, de chocolate y
caramelo. Presenta cuerpo aterciopelado, dulzura media y
acidez equilibrada, con finalizacién persistente y placentera.

Su torrefaccién es media y su intensidad es equivalente a 6.

Disponible en las versiones: ® Granos
* Tostado y molido
* Cépsulas compatibles Nespresso®
* Cépsulas compatibles Dolce Gusto®

* Drip Coffee

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Orfeu Organico

Elaborado con granos de la mas alta categoria de calidad en

cafés — la Especial -, Orfeu Orgéanico es un café equilibrado
de aromas marcados, con notas de chocolate, caramelo,
azlcar sin refinar, limén y melaza. Presenta alta dulzura,
acidez media y cuerpo aterciopelado.

Posee certificacién de producto Orgénico por Ecocert®.

Su torrefaccién es media y su intensidad es equivalente a 5.

Disponible en las versiones: ® Granos
* Tostado y molido
e Cépsulas compatibles Nespresso®
* Cépsulas compatibles Dolce Gusto®

* Drip Coffee

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Orfeu Descafeinado

Elaborado con granos de la mas alta categoria de calidad
en cafés — |la Especial -, Orfeu Descafeinado es un café con
cuerpo, de dulzura media, acidez delicada y sorprendentes
notas de chocolate. Para la extraccién de la cafeina, pasa por
el proceso Swiss Water, natural, a base de agua, totalmente
libre del uso de elementos quimicos, lo que garantiza un sabor
agradable y sin amargor.

Su torrefaccion es media y su intensidad es equivalente a 7.

Disponible en las versiones: ¢ Granos
* Tostado y molido

* Capsulas compatibles Nespresso®

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.
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Orfeu Varietales Japy

Elaborado con granos de la més alta categoria de calidad en cafés

— la Especial -, el Varietal Japy es un café intenso, con aromas
marcados de chocolate amargo, castafia y avellana. Presenta
cuerpo cremoso, dulzura alta, acidez acentuada y finalizacién
persistente y placentera.

Su torrefaccion es media clara y su intensidad es equivalente a 7.

Disponible en las versiones: ® Granos
e Tostado y molido

* Capsulas compatibles Nespresso®

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Orfeu Varietales Acaua

Elaborado con granos de la més alta categoria de calidad en
cafés — la Especial -, el Varietal Acaué es un café equilibrado, con
aromas marcados de especiarias, como clavo y canela. Presenta
cuerpo cremoso, dulzura alta, acidez acentuada y finalizacién
persistente y placentera.

Su torrefaccién es media clara y su intensidad es equivalente a 6.

Disponible en las versiones: ® Granos
* Tostado y molido

* Capsulas compatibles Nespresso®

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



ARARA

Orfeu Varietales Arara

Elaborado con granos de la més alta categoria de calidad en cafés
— la Especial -, el Varietal Arara es un café con aromas marcados
de azlcar sin refinar, guarapo y miel de café. Presenta cuerpo
aterciopelado, dulzura alta, acidez equilibrada y finalizaciéon
persistente y placentera.

Su torrefaccion es media clara y su intensidad es equivalente a 5.

Disponible en las versiones: ¢ Granos
* Tostado y molido

* Capsulas compatibles Nespresso®

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.
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Orfeu Varietales Catucai

Elaborado con granos de la méas alta categoria de calidad en
cafés — la Especial -, el Varietal Catucai es un café equilibrado,
con aromas marcados de melaza, caramelo y miel. Presenta
cuerpo aterciopelado, dulzura alta y acidez citrica.

Su torrefaccion es media clara y su intensidad es equivalente a 5.
Disponible en las versiones: ® Granos

* Tostado y molido

* Capsulas compatibles Nespresso®

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Orfeu Varietales

Elaborado con granos de la més alta categoria de calidad en cafés
— la Especial -, Orfeu Bourbon Amarillo es un café delicado, con
marcadas notas citricas de mandarina. Presenta dulzura media y
acidez acentuada, con finalizacién placentera y persistente.

Su torrefaccion es media clara y su intensidad es equivalente a 5.

Disponible en las versiones:  Granos
* Tostado y molido
* Capsulas compatibles Nespresso®

* Capsulas compatibles Dolce Gusto®

*Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Tostado en Granos

Linea Cléasica
Embalajes de 2509
100% Arébica

Categoria Especial

Orfeu Intenso

Torrefaccion: Oscura.

Caracteristicas: Con cuerpo, cuerpo cremoso, dulzura alta y acidez delicada.
Notas Arométicas: Chocolate y caramelo tostado.

Intensidad: 8.

Orfeu Cléasico

Torrefacciéon: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo aterciopelado, dulzura media y acidez
equilibrada.

Notas Aromaticas: Frutadas, chocolate y caramelo.

Intensidad: 6.

Orfeu Orgénico

Torrefaccion: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, dulzura elevada y acidez media.

Notas Aromaticas: Chocolate, caramelo, azlcar sin refinar, limén y melaza.
Intensidad: 5.

Orfeu Descafeinado

Torrefaccidon: Media.

Caracteristicas: Con cuerpo, dulzura media y acidez delicada.
Notas Aromaticas: Chocolate.

Intensidad: 7.
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Tostado en Granos

Linea Varietales
Embalajes de 250g
100% Aréabica

Categoria Especial

Orfeu Japy

Torrefaccion: Media.

Caracteristicas: Intenso y cremoso, dulzura alta y acidez delicada.
Notas Arométicas: Chocolate amargo, castana y avellana.

Intensidad: 7.

Orfeu Acaua

Torrefacciéon: Media-clara.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo cremoso, dulzura alta y acidez
acentuada.

Notas Aromaéticas: Especiarias como clavo y canela.

Intensidad: 6.

Orfeu Catucai

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Cuerpo aterciopelado, dulzura alta y acidez citrica.
Notas Arométicas: Melaza, caramelo y miel.

Intensidad: 5.

Orfeu Arara

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Cuerpo aterciopelado, dulzura alta y acidez equilibrada.
Notas Aromaéticas: Azlcar sin refinar, guarapo y miel de café.

Intensidad: 5.

Orfeu Bourbon Amarillo

Torrefaccidon: Media-clara.

Caracteristicas: Delicado, dulzura media y acidez alta.
Notas Aromaticas: Notas citricas de mandarina.

Intensidad: 5.




Linea Cléasica
Embalajes de 1kg
100% Arabica

Categoria Especial

Tostado en Granos

Orfeu Intenso

Torrefaccion: Oscura.

Caracteristicas: Con cuerpo, cuerpo cremoso, dulzura alta 'y
acidez delicada.

Notas Aroméaticas: Chocolate y caramelo tostado.

Intensidad: 8.

Orfeu Clasico

Torrefaccion: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo aterciopelado,
dulzura media y acidez equilibrada.

Notas Aromaticas: Frutadas, chocolate y caramelo.
Intensidad: 6.



Tostado y molido

Linea Clasica
Embalajes de 250 g
100% Aréabica

Categoria Especial

Orfeu Intenso

Torrefaccién: Oscura.

Caracteristicas: Con cuerpo, cuerpo cremoso, dulzura alta y acidez delicada.
Notas Aromaticas: Chocolate y caramelo tostado.

Intensidad: 8.

Orfeu Clasico

Torrefaccion: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo aterciopelado, dulzura media y acidez
equilibrada.

Notas Aromaticas: Frutadas, chocolate y caramelo.

Intensidad: 6.

Orfeu Orgénico

Torrefaccién: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, dulzura elevada y acidez media.

Notas Aromaticas: Chocolate, caramelo, azucar sin refinar, limén y melaza.

Intensidad: 5.

Orfeu Descafeinado

Torrefaccién: Media.

Caracteristicas: Con cuerpo, dulzura media y acidez delicada.
Notas Aromaticas: Chocolate.

Intensidad: 7.




Tostado y molido

Linea Varietales
Embalajes de 250 g
100% Arébica

Categoria Especial

Orfeu Japy

Torrefaccion: Media.

Caracteristicas: Intenso y cremoso, dulzura alta y acidez delicada.
Notas Arométicas: Chocolate amargo, castaia y avellana.

Intensidad: 7.

Orfeu Acaua

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo cremoso, dulzura alta y acidez
acentuada.

Notas Arométicas: Especiarias como clavo y canela.

Intensidad: 6.

Orfeu Catucai

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Cuerpo aterciopelado, dulzura alta y acidez citrica.
Notas Arométicas: Melaza, caramelo y miel.

Intensidad: 5.

Orfeu Arara

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Cuerpo aterciopelado, dulzura alta y acidez equilibrada.
Notas Aromaticas: Azlcar sin refinar, guarapo y miel de café.

Intensidad: 5.

Orfeu Bourbon Amarillo

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Delicado, dulzura media y acidez alta.
Notas Aromaticas: Notas citricas de mandarina.

Intensidad: 5.




Linea Clasica

Céapsulas compatibles
con maquinas Nespresso®*

Embalajes de 10 a 20 unidades

100% Aréabica

Categoria Especial

Intensidad: 5.

Intensidad: 7.

Orfeu Fuerte

Torrefaccion: Oscura.

Caracteristicas: Café con cuerpo, cuerpo cremoso, dulzura media y
acidez baja.

Notas Aromaticas: Frutas secas, especiarias, cacao y nueces.
Intensidad: 10.

Orfeu Intenso

Torrefaccion: Oscura.

Caracteristicas: Con cuerpo, cuerpo cremoso, dulzura alta y acidez
delicada.

Notas Aromaticas: Chocolate y caramelo tostado.

Intensidad: 8.

Orfeu Clésico

Torrefaccion: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo aterciopelado, dulzura media y
acidez equilibrada.

Notas Aromaticas: Frutadas, chocolate y caramelo.

Intensidad: 6.

Orfeu Orgénico
Torrefaccion: Media.
Caracteristicas: Equilibrado, dulzura elevada y acidez media.

Notas Aromaticas: Chocolate, caramelo, azlcar sin refinar, limén y melaza.

Orfeu Descafeinado
Torrefaccidon: Media.
Caracteristicas: Con cuerpo, dulzura media y acidez delicada.

Notas Aromaéticas: Chocolate.

* Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.
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Capsulas’compatibles
con maquinas NesSpresso®"

Linea Varietales
Embalajes de 10 a 20 unidades
100% Arabica

Categoria Especial

Orfeu Japy

Torrefaccion: Media.

Caracteristicas: Intenso y cremoso, dulzura alta y acidez delicada.
Notas Aromaticas: Chocolate amargo, castana y avellana.

Intensidad: 7.

Orfeu Acaua

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo cremoso, dulzura alta y acidez
acentuada.

Notas Aromaticas: Especiarias como clavo y canela.

Intensidad: 6.

Orfeu Catucai

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Cuerpo aterciopelado, dulzura alta y acidez citrica.
Notas Aromaticas: Melaza, caramelo y miel.

Intensidad: 5.

Orfeu Arara

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Cuerpo aterciopelado, dulzura alta y acidez equilibrada.
Notas Aromaticas: Azlcar sin refinar, guarapo y miel de café.

Intensidad: 5.

Orfeu Bourbon Amarillo

Torrefaccion: Media-clara.

Caracteristicas: Delicado, dulzura media y acidez alta.
Notas Aromaticas: Notas citricas de mandarina.

Intensidad: 5.

* Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Céapsulas compatibles con
maquinas Dolce Gusto®*

Linea Clasica
Embalajes de 10 unidades
100% Arébica

Categoria Especial

Orfeu Intenso

Torrefaccion: Oscura.

Caracteristicas: Con cuerpo, cuerpo cremoso, dulzura alta 'y
acidez delicada.

Notas Aromaticas: Chocolate y caramelo tostado.

Intensidad: 8.

Orfeu Clasico

Torrefaccion: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo aterciopelado, dulzura
media y acidez equilibrada.

Notas Aromaticas: Frutadas, chocolate y caramelo.

Intensidad: 6.

Orfeu Bourbon Amarillo

Torrefaccién: Media-clara.

Caracteristicas: Delicado, dulzura media y acidez alta.
Notas Aromaticas: Notas citricas de mandarina.

Intensidad: 5.

Orfeu Orgénico

Torrefaccién: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, dulzura elevada y acidez media.
Notas Aromaticas: Chocolate, caramelo, azlcar sin refinar.

Intensidad: 5.

* Marca de un tercero sin vinculo con Orfeu.



Drip Coffee

Linea Clasica
Embalajes de 10 unidades
100% Arabica

Categoria Especial

Orfeu Intenso

Torrefaccion: Oscura.

Caracteristicas: Con cuerpo, cuerpo cremoso, dulzura alta'y
acidez delicada.

Notas Aromaticas: Chocolate y caramelo tostado.
Intensidad: 8.

Orfeu Clasico

Torrefaccién: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, cuerpo aterciopelado, dulzura
media y acidez equilibrada.

Notas Aromaticas: Frutadas, chocolate y caramelo.

Intensidad: 6.

Orfeu Orgénico

Torrefacciéon: Media.

Caracteristicas: Equilibrado, dulzura elevada y acidez media.
Notas Aromaticas: Chocolate, caramelo, azlcar sin refinar.
Intensidad: 5.
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Orfeu Aceites Especiales

Los aceites Orfeu se producen de forma artesanal, en bajisima escala,
por medio de las manos de personas apasionadas por la tierra y por
el olivar. El cultivo y la produccién suceden de la forma mas natural
posible, respetando los ciclos productivos, de crecimiento, florecimiento
y maduracion de las olivas, para conservar en el aceite algo muy raro de
encontrarse: frescor inigualable y notas arométicas tropicales, Gnicas.
Las notas intensas y aromaticas de los aceites son proporcionadas por
oliveras que crecen por encima de los 1.250 metros de altitud, en terroir
privilegiado, de suelo volcanico y bajas temperaturas, entre la Mogiana
Paulista y el Sur de Minas.

El lagar se encuentra en el corazén de una de las haciendas de Orfeu, la
Rainha, rodeado por los olivares y eso permite que las aceitunas lleguen
aun muy frescas, con todas las cualidades y los aromas preservados,
para transformarse en uno de los aceites mas premiados del mundo.
Gracias a esa feliz conjuncion de factores, los sabores de los aceites
Orfeu exhiben una rara complejidad de aromas y notas, provocando
sensaciones distintas, que van mas allad de los espectros de las notas
verdes intensas, para orquestar un baile que pasea también por el frescor
de flores y frutos, que viene sorprendiendo paladares experimentados

y exigentes.

Disponible en las versiones: 250 m| - 350 ml

ACEITE BRASILENO MAS PREMIDADO
DEL MUNDO EN 2023 POR EL EVOO

WORLD RANKING Y TAMBIEN EN

LOS MAS RESPETADOS CONCURSOS,
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ENTRE ESTOS:

EVO 100C
ATHENAS 100C 3
ESAO ESPARA 3

NY 100C 3
LONDON 100C

TERRACLIVO 3
OLIVE JAPAN  §
BRAZIL I00C

FLOS OLEI 3

LODO GUIDE ¥

ORIGEN Y PROCEDENCIA:

SUELOS VOLCANICOS BRASILENOS

ACIDEZ =0.2%
EXTRACCION A FRIO



Aceite Orfeu
Blend de la Cosecha

Embalajes de 350 ml

EVALUACION SENSORIAL

ACEITUNA
VERDE

ACEITUNA

DULZURA VERDE

FRUTAS

AMARGOR “—_ —~—VERDES

. ‘. = —
g — = b
| PICANTE ™

HERBACEOS FRUTAS
! SECAS

FRUTAS
MADURAS

VEGETALES
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AZEITE DF OUVA BLEND DA SAFRA

p o

350 ml

350 ml

Un aceite Unico y artesanal, hecho en pequefios lotes, para pocas y
buenas mesas.

Elaborado con las variedades Grappolo, Coratina, Frantoio, Picual y
Arbequina, equilibra con mucha elegancia todo el frescor presente
en el olivar. Sorprende por ser un aceite extravirgen con aromas
frutados con toques herbaceos, con picante y amargor delicados.
Recibié 90 puntos en el analisis sensorial, tiene notas arométicas de
banano, manzana, rucula y albahaca y combina con carnes asadas y
pastas.

Son solamente 500 botellas enumeradas a mano, embaladas en una

caja para regalo.



Aceites Orfeu Varietales
250ml

Asi como el Blend de la cosecha, los aceites Orfeu 250 ml son producidos

de forma artesanal, en bajisima escala, por las manos cuidadosas
de personas que trabajan y viven en la hacienda, en el medio de una
naturaleza exuberante, harta, que guarda en sus semillas la ciencia de la
vida.

Con un abordaje maés jovial y dindmico, la Linea de Aceites Varietales
tiene ese propdsito: atender a mas personas, encantar nuevos paladares,
ofrecerles un producto de calidad superior, intenso y sabroso a los
amantes de la gastronomia del dia a dia.

Como cada variedad tiene una identidad propia, una personalidad Unica,
cada una de éstas trae en su embalaje una firma diferente, como la de un
artista, pero también como el gesto que cada persona realiza al servirse

un hilo de aceite.



Aceites Orfeu Varietales

250ml
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Arbosana

Caracteristicas: Suave, delicado y elegante.

Notas Aromaticas: Notas marcadas y sabores acentuados de frutas y almendras.
Armonizacién: Carpachos, aderezos de tomate, sorbete, frutas, yogures.

Puntuaciéon: 84 puntos.

Koroneiki

Caracteristicas: Delicado, frutado, agradablemente picante.

Notas Aromaticas: Notas persistentes de pimienta rosa, manzana y banano.
Armonizacién: Bruschettas, risottos, ensaladas mediterraneas, legumbres
asados.

Puntuacion: 85 puntos.

Arbequina

Caracteristicas: Complejo y arménico, intensamente fresco y frutado.

Notas Aromaticas: Notas marcadas y sabores acentuados de frutas y hierbas.
Armonizacién: Pastas, carnes blancas, frutos del mar, ensaladas, panes,
antipastos.

Puntuacion: 86,5 puntos.

Picual

Caracteristicas: Intenso, amargo y picante.

Notas Aromaticas: Sabores y aromas herbaceos persistentes.
Armonizacién: Carnes asadas, quesos curados, pizza.

Puntuacion: 90 puntos.
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+ 55 11 5184 3564
atendimento@cafeorfeu.com.br
www.cafeorfeu.com.br
@orfeu.coffee | @cafeorfeu




